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APERO

CANAPEES 4,5CM RUND

* Gerducherter Lachs mit Safranbutter

* Walnuss Ricotta mit luftgetrocknetem Schinken

* Robiola Kédse mit Salbei—Kirsch—Marmelade

» Ziegenfrischkdse mit Datteln

* Lauwarme Entenbrust auf Apfel-Sellerie Salat

* Gerducherte Forelle mit Preiselbeer—Meerrettich—Sahne

e Garnele mit Wasabi-Avocado-Créme

3 Teile pro Person 10,00 €
5 Teile pro Person 13,00 €

FLAMMKUCHEN FRISCH AUS DEM OFEN 36CM x 30CM

e Zwiebel * Lauch * Dreierle1 Kéase
 Zwiebel * Lauch * Kidse * Speck
e Zwiebel *Lauch * Kéise * Gerducherter Lachs

Wirsing * Speck * Bergkase

1 geschnittener Flammkuchen 12,00 €




MENU 1

SALAT ,,PARMIGIANO*

Blattsalate in Balsamico-Essig , gehobelter Parmesan
Schinkenstreifen, Tomaten, gerdostete Niisse

15,70 €

EURENER LAUCHCREMESUPPE

9,50 €

FILETTELLER ,EURENER HOF*
Medaillons vom Kalb, Schwein und Rind

Gebratene Pilze der Saison in Schnittlauchrahmsauce
Gemiiseauswahl, Kartoffelgratin

36,00 €

DESSERT AUSLESE

Kleine Creme Brulée, Erdbeer—Ingwer-Sorbet auf Beerenpotpourri
Lauwarmes Schokoladentdrtchen

13,20 €







MENU 2

WARM GERAUCHERTER ISIGNY LACHS

Salat ,,Fantasia“
Blattsalatspitzen mit Kerbel, Minze, Erdbeeren
Mangostreifen, Triiffel und Vanille-Ol

22,00 €

WEIBES TOMATENSUPPCHEN

Raviolit mit Mozzarella und Basilikum

11,20 €

INVOLTINI VOM KALB

Parmaschinken und Salbei, Schmorsauce
Auberginen-Paprika-Zucchini-Tomaten-Gratin
Kartoffelgnocchi mit Ziegenkdsefiillung

33,60 €

HIMBEER PANNA COTTA

Beerenpotpourri, Pistazieneiscréme

10,80 €




MENU 3

MOHREN INGWERSUPPCHEN

9,50 €

GESCHMORTES KANINCHEN

Schmale Bandnudeln in Weillweinsauce
Shiitake Pilze und dicke Bohnenkerne

20,00 €

LAMMCARREE UNTER DER KRAUTERKRUSTE

Gepfefferte Barolojus
Ratatouille-Fregula-Gemiise

42,50 €

SCHOKOLADEN-KNUSPER-SCHNITTE

Vanille-Birnen-Ragout und weiles Mokka-Eiscréme

12,30 €




MENU 4

TORTCHEN VOM GERAUCHERTEN LACHS

Kartoffelpuffer, Créeme fraiche

21,00 €

FESTTAGSSUPPPE

Rinderkraftbrithe mit Markklo3chen
Gemiserauten

9,80 €

GEFULLTE KALBSBRUST MIT SCHMORSAUCE

Feines Gemiise von Erbsen, Mohren und Blumenkohl
Kartoffelpiiree mit Rostzwiebeln

29,80 €

EISTORTE ,NUSSKNACKER*

Warme Schokoladen-Karamell-Sauce

10,00 €




MENU 5

HUMMERCOCKTAIL

Spitzen von griinem Spargel, Orangenfilets und Cocktailsauce
Kopfsalat, Toastbrot

33,50 €

SAFRANSUPPCHEN

Miesmuscheln

15,00 €

POCHIERTES KABELJAUFILET

Pilze der Saison in Schnittlauchrahmsauce
Spinat, Kartoffelpiiree

35,00 €

VARIATION VON SORBETS

Maracuja-, Erdbeer-Ingwer und Himbeersorbet

11,00 €




Die hohen Flammen flackten, die Stimmen schwiviten, wirve Lieder Rlivrten
aus glas und glanz, und endlich aus den relfgewordenen Takten:

entsprang der Tanz.




MENU 6

EIFELER ZIEGENKASE VOM VULKANHOF

Ziegenkidse mit Waldhonig iiberbacken
Gartensalat in Apfelessig und Rapsdl, gebratener Speck

16,20 €

SUPPCHEN VOM HOKKAIDO KURBIS

Gepoppte Kiirbiskerne

9,50 €

SUPREME VOM SCHWARZFUBHUHN

Risotto mit Waldpilzen, wilder Brokkoli
Estragonjus

31,00 €

WARMER GRIEBKNODEL

Aprikosenrdster, Vanilleeis

11,00 €




MENU 7

CARPACCIO VOM OKTOPUS

Vinaigrette von der Limone
Tomaten, Spinatsalat mit Frisée

18,00 €

SUPPCHEN VOM KNOLLENSELLERIE

9,50 €

RINDERFILETSTEAK

Pfefferrahmsauce nach altem Hausrezept
Grilltomate auf Spinat, Speckbohnenbiindchen
Herzoginkartoffeln

46,00 €

CREME BRULEE
Karamellisierte Vanillecréme

10,00 €




MENU 8

SCHEIBEN VON DER ROTEN BETE

Meerrettich, Blattsalat in altem Balsamico-Essig
gerOstete Chili Niisse

15,50 €

LACHSFORELLE - SANFT GEGART -

Erbsen in Riducherfond
pochiertes Hithnerei, Morchelrahmsauce

24,50 €

MEDAILLONS VOM HEIMISCHEN HIRSCH & REH

Wacholderrahmsauce, gebratene Pilze der Saison
Dunstapfel mit Preiselbeeren
rahmiges Spitzkohlgemiise, Butterspitzle

46,00 €

ROTE GRUTZE MIT VANILLESAUCE

Pistazieneiscréme und Mandel-Sabayone
Butterstreusel

12,00 €




MENU 9

KALBSTERRINE ,,HAUS KLOSTERBERG*

Feigen-Portwein-Marmelade

18,00 €

72 KLEINE BAUERNENTE AUS FRANKREICH

Frisch aus dem Ofen
Bratensauce, Rotkraut
Kartoffelklof3

30,00 €

ALT WIENER APFELSTRUDEL

Vanillesauce und Walnusseiscréme

11,00 €




und alle vib er hin. Das war ein wellenschlagen in den Siilen, ein Sich-Be-
oegnen und ein Sich-Brwiihlen, eln Abschiednehmen und etn Wiederfin-
den, ein Glanzgenieben und ein Lichterbinden und ein Sich-wiegen in

den Somumerwinden, die Ln den Kletdern warmer Frauew sind.

e T B



MENU 10

»VITELLO TONNATO*

Pochierte Kalbsfleischscheiben
Thunfischsauce, Parmesanspéidne, Kapern

18,50 €

SEETEUFELFILET UNTER DER MANDELKRUSTE

Mit Blumenkohl a la créme
Dreierlei Kaviar

24,00 €

ZWEIERLEI VOM RIND

Geschmortes Bidckchen und Roastbeef 12 Stunden gegart
gebraten Pilze der Saison, Rotweinreduktion
Speckbohnenbiindchen, Kartoffelpldtzchen

40,00 €

CREPE SUZETTE

Grand-Marnier-Orangen-Sauce,Vanilleeiscréme

11,00 €




MENU 11

SEEZUNGENROLLCHEN ,NORMANDIE*

Garnelen und Champignons
Miesmuscheln in Weilweinsauce mit Dill

28,00 €

GEBRATENES KALBSBRIES

Lauchgemiise, Morchelrahmsauce

22,00 €

KALBSRUCKENBRATEN

Sauce Béarnaise
griiner Spargel, geschmolzene Tomaten
Kroketten mit Schinken

42,00 €

EIERSCHECKE

Friichte der Saison
Vanillesauce

10,00 €




ZAUBERWURFEL

KOMBINIEREN SIE IHR PERSONLICHES MENU!

4 — Gang Meni
3 — Gang Menii mit Vorspeise

3 — Gang Meni mit Suppe

VORSPEISEN

KRABBENCOCKTAIL KAPT‘N COOK
Gronlandgarnelen in rassiger Cocktailsauce

oder

CARPACCIO VOM RINDERFILET
Basilikum, gehobelter Parmesan

oder

UBERBACKENER ZIEGENKASE
Blattsalat in Apfelessig mit Rapsol

gerdstete Haselniisse

SUPPEN

EURENER LAUCHCHCREMESUPPPE
Gebundenes Siippchen mit viel Lauch

oder

RINDERKRAFTBRUHE
MarkkloBchen, Gemiisestreifen

oder

KNALLGRUNES ERBSENSUPPCHEN
Geraucherter Lachs




ZAUBERWURFEL

KOMBINIEREN SIE IHR PERSONLICHES MENU!

HAUPTGANGE

ZANDER, AUF DER HAUT GEBRATEN
MIT SAFRANSAUCE
Kaiserschoten, Basmatireis

oder

RUMPSTEAK VOM BLACK ANGUS RIND
Pfefferrahmsauce nach altem Hausrezept
Bohnengemiise, Ofenkartoffeln

oder

MAISPOULARDENBRUST
MIT GARNELEN AM SPIES GEBRATEN
Rosmarin-Orangensauce
Ratouille-Fregula Gemiise

DESSERT

CREME BRULEE
karamellisierte Vanillecréme

oder

HIMBEER-PANNA-COTTA
Beerenpotpourri, Vanilleeiscréme

oder

NUSSKNACKER
Walnuss- und Schokoladeneiscréme
karamellisierte Nisse, Karamellso3e, Sahne
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Aus dunlkelemt We
den Traume der Nacht.
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