GENUSS DER SAISON

VORSPEISEN

Austern NO.2
Schwarzbrot mit Chester-Kise

Rotwein-Vinaigrette 3 Stiick 12,50
6 Stiick 22,00

Franzosische Zwiebelsuppe 11,50

Brotcrotitons mit Bergkise {iberbacken

Ein Strandspaziergang 22,00

Miesmuscheln, Schwertmuscheln, Herzmuscheln und Vongole

Creme fraiche, Lauch, Chili, Petersilien-Pesto, Baguette

Artischockensalat 20,00

gegrillte Paprika, Schafskése aus Korsika mit Wildkrautern

Kopfsalat, Olivenol

Geschmortes Kaninchen, vom Knochen geldst 21,00

»Mafalde® - wellige Pasta in viel Schmorsauce

gebratene Pfifferlinge

Lammbhiiftsteaks vom Buchenholzgrill 34,00

Thymian-Rotweinsauce, gebratene Artischocken

Tomate a la Melanzane, Kartoffelgnocchi

Steaks vom Hirsch 39,50

Wacholderrahmsauce, gebratene Pfifferlinge

Dunstapfel mit Preiselbeeren, Wirsing, hausgemachte Spatzle

Zwei Lammbratwiirste vom Buchenholzgrill 21,50

tomatisiertes Sauerkraut, Kartoffelpiiree

Saiblingsfilet I 35,00

-im Pergamentpapier gegart - e \/ ol \\/\

gefiillt mit Krautern und Wurzelgemiise ¢ éjﬂ 7, qu

Mangold, leichte Meerrettichsauce V& L@L\J // }/\/“

Schwenkkartoffeln



