
Sellerieschaumsuppe 
eingeweckter Trüffel 

oder 

Rote Beete, Kichererbsen, Feldsalat 
in Honig-Balsamico-Kirsch-Essig 
pikante Haselnüsse, Früchtebrot 

✧

Marinierter, gegrillter Riesenchampignon 

überbacken mit Auberginen-Burrata-Creme 

Rosenkohl, Maronen und Trauben 

✧

Süßes vom Christkind

✧

Pralinen, Gebäck und Kaffee 

* Änderungen vorbehalten

VEGETARISCHES MENÜ*
115,00€ pro Person inklusive Aperitif, alkoholfreie Getränke, 

ausgewählte Tischweine, Kaffee und Digestif 
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